La cena della Vigilia
24 dicembre 2026

Aperitivo della Vigilia
Servizio del pane

Ricciola marinata, porcini e pepe selvatico

Tartelletta, cozze, curry verde e finger lime

Tortelli di gamberi, brodo di mela ossidata e 'nduja

Maccheroncini, tartufo nero pregiato e topinambur
Orata alla brace, zucca e mandarino
Mousse di fagioli al cacao, mela e tagete
Bavarese alle noci, miele e agrumi

Panettone firmato Sintesi

120 p.p.
bevande escluse

Il 24 dicembre il ristorante sara aperto a cena con il menu degustazione dedicato.
Al momento della prenotazione verra addebitato I'intero importo del menu.
Menu degustazione vegetariano disponibile su richiesta.

Sintesi - Viale dei Castani, 17 - Ariccia (RM)
Tel. 06 4555 7597 - info@ristorantesintesi.it



®

Il pranzo di Natale
25 dicembre 2026

Aperitivo natalizio

Servizio del pane

Carciofo alla brace e zabaione salato

Crudo di cervo, ibisco e rapa rossa

Risotto aglio nero e porcino fermentato
Ravioli di faraona in brodo di funghi

Pernice ripiena e tartufo nero pregiato
Mousse di fagioli al cacao, mela e tagete

Cioccolato, ibisco e anice stellato

Panettone firmato Sintesi

120 p.p.
bevande escluse

Il 25 dicembre il ristorante sara aperto a pranzo con il menu degustazione dedicato.
Al momento della prenotazione verra addebitato I'intero importo del menu.
Menu degustazione vegetariano disponibile su richiesta.

Il 26 dicembre il ristorante restera chiuso.

Sintesi - Viale dei Castani, 17 - Ariccia (RM)
Tel. 06 4555 7597 - info@ristorantesintesi.it
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San Silvestro
31 dicembre 2026

Aperitivo di benvenuto

Servizio del pane

Tart con crudo di crostacei, finocchi fermentati e clementina

Crystal bread con ostrica alla brace e geranio

Semi di girasole risottati e tartufo nero pregiato

Tortelli di capriolo in brodo speziato e seppia
Triglia alla brace, zafferano e arancia

Piccione in porchetta in due servizi e XO di gamberi

Anice, pompelmo e semi di zucca

Lenticchia affumicata, vaniglia e mascarpone

A Mezzanotte

Calice di Champagne Leriche X Sintesi — Meunier Brut
Cadeau Make a Wish

180 p.p.
bevande escluse

Il 31 dicembre il ristorante sara aperto a cena con il menu degustazione dedicato.
Al momento della prenotazione verra addebitato l'intero importo del menu.
Menu degustazione vegetariano disponibile su richiesta.

[17° gennaio 2027 il ristorante sara aperto a pranzo con il menu Inverno.

Sintesi - Viale dei Castani, 17 - Ariccia (RM)
Tel. 06 4555 7597 - info@ristorantesintesi.it
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